
*	disponibilità secondo mercato
	 according to availability

	 Ostriche*	Oysters*	 caviale	 Caviar
fine de claire	 €	 6	pz	 10g Asetra Adamas	 €	 60
gillardeau	 €	 8	pz 	 30g Asetra Adamas	 €	 180
belon	 €	 10	pz	 50g Asetra Adamas	 €	300
	 special crème fraîche e caviale + € 5

Caldo-freddo di Tiramisù	 €	 14
Hot-cold Tiramisù
Cheesecake, cremoso ai frutti di bosco	 €	 14
Cheesecake, wild berries cream

Ceviche di ricciola	 €	 22
Amberjack ceviche
Tartare di manzo bio,	 €	 24
uovo, fiori di capperi e cipolla
Bio beef tartare, egg, capers flowers, onion
Coquilles saint Jacques alla provenzale	 €	 28
Coquilles Saint Jacques in Provenzale’s style
Vitel tonnè	 €	 25
Vitel tonnè

Tris di burger	 €	 26
Tonno, Kobe e foie gras, Veggie 
Tuna, Kobe beef and foie gras, Veggie 
	 small
Club sandwich	 €	 14	 €	 22
Pollo bio, bacon, lattuga, pomodori, uova
Bio chicken, bacon, lettuce, tomatoes, eggs

Lobster sandwich	 €	 18	 €	 28
Astice, bacon, uova, pomodoro, iceberg
Lobster, bacon, eggs, tomatoes, iceberg lettuce

Caesar (pollo bio, lattuga, bacon, crostini, salsa caesar)	 €	 18
Caesar (bio chicken, lettuce, bacon, croutons, caesar dressing)

Waldorf (sedano rapa, mela, yogurt, noci)	 €	 16
Waldorf (celeriac, apple, yogurt, nuts)


