
 

 
 

 

 

 

ANTIPASTI 

 

Ricciola affumicata, lattuga e mela verde             € 20 

 (4) 

 

Crudo di mare (tonno, gamberi rossi, scampi, dentice e ricciola)         € 45 

(2, 4) 

 

Caprese (mix pomodori, gel basilico, bufala e gelato di olio)          € 16 

(7) 

 

crudo di gambero rosso, stracciatella e variazione di pomodori         € 24 

(2, 7) 

 

Seppia alla diavola, crema di datterini affumicata e carote          € 18 

(14) 

 

Tartare di manzo, panzanella e gelato al burro salato           € 20 

(1, 7, 9) 

 

Occhi di canna fritti, maionese al pomodoro e arancia           € 18 

(1, 3, 14) 

 

Ostriche                      € 4  -  € 6 

(1, 14)         

 

 

 

 

 

 

PRIMI PIATTI 

 

Spaghettone alle vongole affumicate              € 22 

(1, 14) 

 

Paccheri ai crostacei e pomodori confit             € 32 

(1, 2) 

 

Linguine ai ricci di mare e pomodori arrostiti                        € 30 

(1, 14) 

 

Ravioli di faraona e parmigiana fluida              € 20 

(1, 3, 7) 

 

Risotto Acquerello al parmigiano, peperoni cruschi,  

limone ed erbe                  € 20 

(7)          

  



SECONDI PIATTI 

 

Dentice al sale aromatizzato e caponata scomposta           € 30 

(1, 4) 

 

Astice alla catalana                € 45 

(2, 9, 10) 

 

Polpo arrostito, misticanza, salsa bbq e pesche piccanti           € 24 

(14) 

 

Ricciola alla brace in guazzetto estivo             € 30 

(4) 

 

Cube roll di manzo, patate e yogurt              € 30 

(7, 9) 

 

 

 

 

DESSERT 

 

Agrumi e ricordo di babà                € 14 

(1, 3, 7) 

 

Albicocche, fiori di sambuco e cioccolato al caramello           € 14 

(7, 8) 

 

Ricotta e visciole                        € 14 

(1, 7)        

 

Gelato allo yogurt e fava tonka, gelee di pesca, crumble di mandorla 

e pesche al vino                         € 14 

(1, 3, 7, 8)        

 

Citrone con fragole e crumble al cacao             € 14 

(3, 7, 8) 

 

Gelati                   € 10 

(3, 7, 8)           

 

Formaggi                  € 20 

(7)  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   MENU’ CENA                CARTA VINI                CARTA BAR 
 

 

Allergeni:     1: glutine/ cereali –   2: crostacei –   3: uova –   4: pesce –   5: arachidi –   6: soia  

7: latte/lattosio –   8: frutta a guscio e loro prodotti –   9: sedano –   10: senape –   11: sesamo  

12: solfiti in concentrazione superiore a 10mg/kg –   13: lupini –   14: molluschi 


