‘w HI RES

Oltre al nostro consueto menu sara disponibile anche la sequente proposta:
d/@m WWW“O

Un percorso di 6 portate tra le sensazioni e I'ispirazione dello Chef Luca Cardinetti*

€ 110,00

I menu € da intendersi valido solo se opzionato da tutti i commensali e con le stesse pietanze

*Bevande escluse
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OAtpast

Crudo di gamberi rossi, Campari e Tabasco
€28
Carpaccio di manzo danese, gelato di foie gras d'oca e funghi galletti
€28
Pluma di suino iberico al barbeque e mele Annurche affumicate
€24
Mazzancolle scottate al latte di cocco e pasta di curry piccante con verdure di stagione saltate al wok
€28
Radicchio di Treviso, Gorgonzola e croccante alle noci

€ 20

CDyimi Piatti
Gnocchi di patate ripieni di sogliola, scaglie di caviale, spinaci e limone

€30

Risotto mantecato alla zucca Mantovana, Robiola di Roccaverano e mandorle
€22

Vermicelli “Pastificio dei Campi”, sugo di triglia, olive Taggiasche e arancia
€24

Ravioli farciti pollo & peperoni
€20
Cappellotti di anatra, rape e frutti rossi

€26
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Coscia d'agnello pre salee’, cime di rapa, mosto d’uva e anacardi
€34
Quaglia alla cacciatora
€28
Anatra in doppia cottura all‘arancia, lattuga in osmosi
€30
Filetto di rombo, carciofi e patate
€36
Ricciola, fagioli borlotti e cenere di cipolla
€36
Spigola, topinambur, puntarelle e castagne
€38
Servizio selezione dei nostri pani

€ 2,00 p.p.




HI RES

Degustazione di formaggi italiani

Robiola di Roccaverano Dop
Bitto Dop
Caciocavallo Podolico
Pecorino Romano Dop
Gorgonzola naturale Dop

Parmigiano Reggiano “Vacche Rosse” Dop 36 mesi
€20

Qesset
Cheesecake mango & passione
€16
Daquoise ai frutti di bosco, vaniglia e cioccolato bianco

€16

Kiwi, ananas e basilico
€16

Hi-Res Tre Cioccolati

€16




