
R É V E I L L O N 

D E  L A  S A I N T- SY LV E S T R E

2 0 1 9  -  2 0 2 0



Coupe de champagne Bruno Pai l lard de b ienvenue Extra Brut ou Rosé 
Les 3 dél ices du Chef

Musique Live et ambiance festive :  Jazz-Variétés Internationales

Menu
Velouté de langoustines tar tufata

Rosace de Saint-Jacques ,  v ierge de truffe noire, 
Petimezi  et  per les de citron caviar

Vin de Provence Grand vin b lanc 2018 -  Château La Coste

Ravioles de Royan truffées ,  fo ie gras en boui l lon de pot au feu , 
rappé de kaskaval i

Val lée du Rhône Saint-Joseph Marandy 2016 -  Domaine Brotte

F i let  de boeuf rôti ,  b l in is  de patates douces ,  r isotto à la truf fe d ’Alba

Bordeaux Saint-Emil ion Grand Cru 2016 -  Château Riou de Thai l las

Fondue de camember t rôti  truf fé

Col l ioure « Le Clos des Paul i l les » 2013 -  Cazes

Meringue au caviar,  quenel le de glace au fromage b lanc ,  rhubarbe glacée

Champagne Extra Brut 1 ère cuvée -  Bruno Pai l lard

255 € par personne (hors v ins)
Accord Mets et Vins :  75 €
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