Ristoranti

Tentazioni al tartufo
Dai tagliolini al sushi

di Roberta Schira
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Tentazioni di stagione Wicky Priyan lo mette nel sushi, da Mimi & nel panzerotto, poi ci sono i tradizionalisti

Autunno, voglha

4 tartufo

ome in attesa di
una grande ven-
demmia, da fine
agosto la domanda
#: «sara una buona
~  annata»? Si parlae di
tartufi, che a Milano e Lom-
ardia hanno il miglior mer-
cato del Paese, S1, € una buona
annata. Lo conferma la
Coldiretti: I prezzi del tartufo
hianco (250/ 400 euro l'etto)
sono scesi rispetto al 2017, Si
prospeftano buoni affard, cir-
¢a mezzo miliardo di enro ra
fresco e trasformato. Artiva da
Alba, certo, ma anche da Savi-
gno sull’Appenning bologne-
se. L da Acqualagna, capitale
marchigiana del izriulo bian-
car, che ne produce 700 quin-
tali e lo celebra con un grande
festival. Da Acqualagna pro-
vengone i due terzi della pro-
duzione nazionale.
AMilano ¢ chili compra e
Ii annusa uno ad uno e chi

ndirizzi ® MGM, via @ Tartufotto,
Benaco 30, tel. via Cusani 8,
® Chioscodi 02.5465666 tel.
Mirmi, piazzale - 0239663690
Baiamonti 3, @ Tartufi &
tel. 02313089 Friends,corso @ Ten Grams,
— Venezia 18,tel. via Moscova
@ lIFruttetoda 0276394031 41, tel.
Giovanni, 366.3152000
mercato piazza @ Savini
Wagner Tartufi, Hotel @ Piazza della
g NH Milano Repubblica, via
® Urbani Palazzo Aldo Manuzio
Tartufi, via Moscova, viale 11, tel.
Anfossi13.tel. MonteGrappa 0262635105
02.54090175 12, tel

02.62087322

preferisce gustarli fuori casa.
(1 sono botteghe e ristoranti
1oti come Urbani, Savini, Gra-
zioli, Tartufi & Friends. Ma i
loeali milanesi dowve 1 acqui-
stanc? MGM alimentari,
azienda fondata da Maurizio
Vaglia negli anni ‘9o, é uno dei
fornitori pill importanti, che
esporta intntto il mondo. «bi-
datevi del vostre paso ¢ non
cercate il bianco e Vovale per-
fettos, dice Vaglia, «[1 tartufo
migliore ¢ irregolare, scroezi-
to di rosa, Non conservatelo
nel riso; v avvolto in carta as

sorbente e tenuto in un vaset-
te dl vetro». Anche il pturi-
stellato Enrico Bartolini, il
Four Seasons Hotel e il grup-
po dei rstoranti di Giacomo
si servono da MGM. Vaglia ha
rilevato lo storico Chiosco i
Mimj, in piazzele Buiwnont,
e 1o ha diviso a meta. Una par-
te ¢ affidata a Giulio e fami-
glia: piatti partenopei ¢ un

magnifico panzerotio al tartu-
fo. Nel lato opposto, Rene
vende il fungo ipogeo e golo-
gith al dettaglio, da settembre
a gennaio, domeniche com-
prese. Sempre MGM, gestira
da gennalo il ristorante Piazza
della Repubblica, dove il tar-
tufo é protagonista.

La famiglia toscana Savini é

nel ramoe tartufi da quatiro,

generyzioni. «Doepo Tartufot-
to, due annd fa abbiamo aper-
tu dentre 'hotel NH Milano
Palazza Moscova Un Tistoran-
te dedicato al tartufos», dice
Cristano Savini. «Dalla tarta-
re ai tagliolini, dal tiramisn ai
drink, tutto ¢ un inno &l pre-
zioso tuberos.

Alberto Sermoneta, cea
dell'elegante Tartufi & Frien-
ds, in corso Venezia, dice; «la
stagione é partita benissimo.
Abbiaroo consumato circa 150
chili di tartitfo bianco nei due
ristorant di Milano e in quel-

3 1l picno pende
; traspon integrs
e s piin Degpeeae

Buona annata

| prezzi sono scesi
rispetto al 2017

Per un etto si spendono
dai 250 ai 400 euro

lo di Rema. E da inizio anno
quasi 950 chili di tartufo nero
nei nostri Truffle Lounge. 11
fatturaic & salito del 35%. Per
il 2019 abbiamo in cantiere
gperture all'estero. Inolire, da
poco organizziamoe 1 Truffle
Cooking Class, masterclass
con 1o chef [uca Mauri, che
spiega come riconoscere il
taritufo. conservario e utiliz-
sario». 1l tartufo & anche ade-
maocratico», Come da Ten
srams: un piatto di tagliolini
4l tartufo (nero) & in menu «
15 enro. La grattata nei risto-
ranti di tradizione o stellati ha
prezzi pit elevati ed € pit cre-
ativa, Cé chi lo abbina alla so-
gliola come Berton, Jo si gusta
sul sushi da Wicky Priyan o da
Iyvo di Claudio Liu, con [a zuc-
ca arrosto al fumo e crema di
topinambur dalle chef Giu-
seppe Postorinog, del ristoran-
te Du Noi In. Perché iariufo

vuol dire sontuositi.
Roberta Schira
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