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Snche se sona finiti (giostamente) i tempi dedle prevensdond, @ ristommnt “in

hobel"™ — a mena -rhrm!ns_:in_lm -:I_i | HE= livesllics, i -'H':ija'l l:"\ergph_ VIETY [ LOKT AR
clell’Hptel Rome Cavalieri dil Heine Beck — sonp ssmpre visti con un cechio —

partirolare, il dhe non vool dire negativa per forea. ba pon sono ristormotd “ﬂmmﬂ& mlnnga
cmme gli altri. Blfdlano, ora pid che mai mpilale del food, & come senpee il T P2 Iltl.lllllﬂ.
harmmetno: ¢ sono dee dassice, affidabilli ed eleganti come Acantbo del brealdxst af pasto dalla cena
Prineipe di Savain & La Vernnda del Four Seasans, & an locale pid infosmale

mello stile e el menn quale Balgar che ha il “ples” ded giaeding interno pia

belle della citla ma a olisboe dovel brovane an execotive chelall albess di m

sndrea Ferrern, che partes per il Giappone. 11 ocale pia quotato dalle gaide = Mool el nnooenh

resia il Voo del Park Hyatt Hotel dove Andren Apeen ba avutn In capacita di
e il sno stile creativo-partenopes di graode inpatio. 11 %gioea™ &
enmpliratn: basta vedere | tonmenti ded ristormpte interno all"Armand Hoeel:
stile ineguagliabile ma senea continaitd e persoralitd ncocing, almena

simarn. Cmmne gi & infranin in pochid mesi il matrinsonio ra Cardo Cracco = la "”f""

proprietd di Palasao Parigi dose alla fine non & apperodato, come seonbeaea, Gooolnl: la sstaris
Kika Romito. Ora la coricsiks sisposta sul noeovo Mandarin Oriental Hokel — VD dme vinl, blaneo e
invin bombe di Pisti 16— dove tra qualche mese la cocina sard gestita dal rosso

puglisse Anbooin Guida, il “re” ded Pellicano di Porto Ercale.

Tra cerirme non sempee smoeionanti, afbese irdite & combi ncocing, Do e’ m

cubhio che il ristormnte in hote] pid interessante delle oltime slagioni milanes P R ————

sin il D Mai ln, “oastodito” allfinkeroo dell’ Hotel Bagna Pars Suites. Samo in
wia Froreella, soma Tartana, sempre pil vivace edi iendenza: perfetta perun
hotel di ricereain design che & stain rieavato sounn stocicn fabhrica di
profumi. Leit motif sooo infatli fmgrame od ssseoee, dalllmgresso alle singole
suitess non peeva essene diversamente, visto che la proprieti & della famiglia
Martome, da sempee in prinm fila mel s=tboce. 1 ristorante & afinneaso dal
Liquindambar, ambients caratienzanis dal bancone in ondee bianco = dalla
grande rantina a vistn —da oo sichette — che serve cvviamente il dstomnte.
Canest ' ultineg pud conlare su un paio di degant sale interne e sa un giamdino
e fiori & piante mare, con 40 copert: difficile rovars an looge pii godibile a
Milamn, anche com il caldo di luglic, per an praneos mpido o una cena senm
problemi di bempao.

el

Amiends in compo
Piace ches in un tale cantesta, i Martoos noo abbinno pankata su ana cucina T ST S —
“ruffiana” o banale. Hanne chinmato Falvie Siecandi, solide 45emme, che =i &
gaadagrain fama e stelle (una o Le Clivie e una con il Conli Boero) sopratiulio g
in Piemaonie, In sua amala regione o oeigine, diove & stxio in banki locali =
importanti. In un aned & meszeo, Sierandi ha oo an eccellente lavarm e il DA NOI
lacale che da poen ba an muovo walido madlre quale Micala Formaggio pus

saln crespere, Detto che il Da Koi In ba un boon lench meeno e en satorday

hrunch, & nella caria serale che e dbef offre il meglio della sua arte, a partioe
cla mn slgpuatere disit comal celehre ineittds Poove in gabbia, crensa di late,
grana padano, arbofo BOH20, Pod tanto pesee, con idee contemporanes: i
gamb=n rossi serviti con carciodi, boona fresca, sedano & mela verde; le

enpesante con asparmgi, bottarga di somno e bamats; il medsseo nero

marinabe con misn, seneera e succhine in dee cottare. E il givsto amaggio al VIA FORCHLLA &
Pismoole, reinterprelate caones i deve, eosl da ogliers agni critica ai palati
lamshardi: doppia earme cruda (marinata in carpaceio e battuta al eoltello), RESTAURANT

witello eobba rosa, salsa tompain & fretio del cappera; i taglicding al coltelle con

poimd orind, verduore & basilica; il fleto piemontese pomodorm, origano, bagala

e perlage di pesto. Tecndom £ sostaen, oome £ ginsto fare oggi. S pud chindere Via FOroella. 6-20144 Mlan, Ita}y
e un hiochisrs tutto fragola, profumata quanta Photel Bagna Pars Suites, = d.. + 300282378111
pensanda che | due camini intemni sone aliretanto suggestivi dedle piande in

giarding. www.magnapars-sukesmiano.it




