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INTERVISTA ALLO CHEF FULVIO SICCARDI |

Luned:, 22 Setlembee 2014

NADLA AN
-
Durante la manifestazione Good Food in Good Fashion abblamo fatto quattro chincchiere con
lo chefl due volte stellato Fulvio Siccardi, Leggi lintervista!

Assieme alla settimana della Moda Doana in quest gioeni a Miano, & andata in

Kermesse declicata al food, in el 1o meoda la sl & potuta gustare grozie al fuhion DA NOI
prestigiosi chel milanest, rappresentati da Carlo Cracoo e ispirati alla collezio

in maostra a Palazzo Momndo.

La novith i quesita ediziane niguarda la collabormxiooe avviata con Naba (Nuaw I N
Parliamo di contaminaziont culturali tra il fashion & il food, un lavoro peogettua

lendenze ¢ segnito direttamente dall’ Associazione Maestro Martino. Fiore all'oc VIA FORCELLA ¢
contnbuto del fotografo di mada Gian Paclo Barbieri, che ha concesso alliniziat RESTAURANT
tisalente agll annd 0, anal @ eol H settimanale “Stem™ Jo inserivi Lo | g midgli

internaxionale. Via Foroalla, 6 - 201 44 Mian, hal

ph. + 30 02.8378111
www.magnapars-sukesmilano.it




Un progetto nato per promuovere il made in Italy attrversa la cucing d'autore, vivista in wy'olticn creativa per wio
stile “couture”, capaoe di esaltare il placere dells vita e del gusto, o una veste noova, Un percoeso che vedrl |n sua
massima espeessione nel 2015 durante 'Expo, all'intero di un palinsesto di eventi basati sulla Milano Gourmet
Experience con contaminazioni trn moda, design, cultura, arte, food e territorio. Ha lasciato a booea aperta la
partecipazione straordinarin del maitee pitissier Ernst Knam, presente o Mikino con a sua creazione, uon scarpas
serltumm In docoaluto, nprodugione fedele defla realizzazione & Michele Ferrard. Un moodo quello di Knum dove
la creativita ¢ all'oedine del gioeno e la ncermatesa e gl abbinamenti (ol dal comune ka fanno da padroce.

Una cucing d'mtoee quindi, che rintrecia nello chef Fulvio Siceardi, due volte stella Michelin (nel 2002 al *Le
Clivie” e el 2008 sl *Coati Roero”) ed executive chef vel cingue stelle Hotel Magna Pars Suite Mikano, Uapripista di

un progetto che vuole esportare nel mondo la nestra cucina italiana. La sua cocina @ sinoaimo di leggerezza,
semnplicitd e rigore estremo nella selezione degli ingredienti. Gli abbiamo fatto qualche domanda:

Slecardi, come ha seelto Il mend per ln settimana milanese dells moda donna?

ofi 1a nostra terza edizione e ogni valta abbiamo cervato di scegliere prodotti che arrivassero dal panceama
agroalimentare Jombardo, anche grazie ai suggerimenti ded Cansorz. Ci sono stati consegnati un elenco di immagini
oon vestiti e oppetti di design dai quali tramre ispirazione, Ho cercato di dare delle forme geometriche ai miet pintti,
rempendo di colore una tavologz che aveebbe contenuto 4 aperitivi, [ Cube-dog, rivisitizione del classico hot-dog,
nasce per soddisfare queste esigenze. o

La moda sposit il food, che exce dalle cucine e si fa design, Un secoppiamento ardito o 'unione
perfetta di ¢ld che rende grande I'ltalia nel mondo?

oL Malia & un paese di artisti e sognatori, nan stapamoci che la moda e il food vadano sempee pitl a beaccetto, Nel
design parliamo di studio delle farme, Jo stesso che itraviamo nella moda ma in questo caso quelle foeme casi
stcliate andrnon a vestine una doana. [ cibo nell'era delln modemizasone, in cul siamo, si i design, colore e

Leticeriza. Shamo ol iddett] al kavord a doverct impegnare per far o che qualith e seercatezen resting intattl, »

Pensare di meritare la terza stella e di conquistarla nell'anno dell'tixpo é pensare in grande?
oNan & la prima a farmi questa domanda ma per searmanaia peeferisen non pensaret e neppure pardame, Sia chinr
che I stella van ¢ dello ched, o per Jo meno oo solo. La della Michelin ¢ di una squadea che decide nsieme di

pastruire il proprio futuro: & un premio dato alla coatinuiti & devi essere all'altezza di un Lale riconoscimento, Ogni
volta che un cliente toena vineo [ mia stella»

L'uove in gabbla con salsa di latte glano, con tartufo blanco e nero disideato & il platto che
pitr di altri la contraddistingue. e nato?

«Nasce in un gioeno di beainstorming con il mio amico Victor Ghia. K un imprenditore, poi sommelier e da sempre
prande gourmet, Cercavamo un modo per modificare la ricet ta dell'wovo alla coque, A nessuno ded miei colleghi
nriuseiva perfettamente. O 'uova e troppo cotta o 'albeame troppo enudo, Mancva a perfezione e da 1 il mio sovo
cremaso colto a 60°.

Masterchef, uno chef come lei lo guarda?
o Purlinemo di foemat televisionl di anplo suceesso: chapean o chi ve fa parte ¢l rende cosd appetibill, Ceueoo & un
grande peafessionista, Barbien? Nessuno ha tante stelle come lui, Bastinnich g 4o oo footelis Smadoin

1 grosso suecesso alle spalle... Jo perd preferisco guardare un buon filme, DA NOI
11 mend della fashion week seelto da Fulvio Skecardis Coema di Zooca

Orzo Crock, Ravioli di Pomodoco liquido con Grana Padano e baslico, Cube-d I

an Rafano & Mela Valtellina IGP, Crocchette di Mortadella Rologna con Fond
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