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Da Noi In

‘ambiemazions del campo o

lavanda che accoglie gl ospiti

al Ristorant= DA NOI IN, via
Farcedla &, rimanda aloriginaria
vocazion= profumisra della struttura
e a un'spirazions mediterranea che
< concretizza in una cucing moder-

N3, leggera, tecnicaments ricercata,
autenticamente italiana.

Fulvia Siccardi rassicura con abbi-
namenti = isprazion tradizionali, ma
ama divertire gocando su forme =
corsisteres, proponendo piatti ok tec-
nica adeguata, garbo interpretativa,
grande gusto e concreterza. Un patto
divertents come i *Crudo di riccica,
brunoise b verdures, Grana Padano
liguido, tartufo® & un pacevolissimo
bervenute; "Uovo in gabbia, oema di
latte. Grana Padano, tartufo bianco e
nero NoHao" e B “Zuppetta di vongo-
= & scampi, poroni pasta mista corta
c Gragnano® sono dues passaggi godu-
rios; il "Risotto carmarolil bl o bufala
castagne, polvere di barbabietola™ mo-
<tra la grande conascenza delio chef
delie materie prime; *Cioccolatomania®
e |la giusta conclusione del percorso.
Una brigata giovans « preparatissima
s=gue il s2rvizio con ritmo = attenzo-
ne, ben diretti da Nicola Formaggio

e Matteo Marra. insomma. lideale

(D J5-"STs

corcllario gourmet dela filosofia del
Magna Pars Suites, # DA NOI IN offre
forma e sostanza, piatti dallarchitettu-
a2 ariginale = grandes materia prima.

0

Fulvio Siccardi rassicura con
abbinamenti e ispirazioni
tradizionali, ma ama
divertire giocando su forme
e consistenze

J)

The image of the lavender field that
welcomes diners to the Ristorantes

DA NOI IN, via Farcela 6, serves as

a reminder of the original purpos=

of the building. which used tobe 3
parfumerie, and of the Mediterran=an
nspiration that gives lif= to a modern,
ight, technically refined and authenti-
cally Italian cuisine.

Fulvio Siccard reassures the diner
with traditional pairings and inspe-
rations, but he loves 1o entertain by
playing with shapes and corsistencies,
offering plates of adequate technique,
graceful interpretation and subsiance.
A fun dish such as the *Crudo di ric-

ciola, brunocise & verdure, Grana Pa-
dano liguido. tartufa” ("Raw amberja-
ck, vegetable brunaise, liquid Grana
Padana, truffie®) is 3 very pleasant
wedcome; the “Uova in gabbia, cema
dilatte, Grana Padano. tartufa bianco
e nero NoH20" (FEgg in a cage, milk
cream,. Grana Padano, NoH2o white
and black truffi=®) and the “Zuppe=tta
di vongole = scampi, porcirg, pasta
mista corta di Gragnano® {"Clam and
sCampi soup with parcini mushroams
and mixed shart Gragnano pasta®)
are two luscious points of passage,
the “Rizotto carnarok, biu di bufala,
castagne, polvere di barbabietola®
("Carnarali risotto, blue buffalo chee-
e, chesinuts, beet dudit”) showcases
the Chef's profound knowtedge of
ingredients; “Cioccolatomania® ("Cho-
colat=mania®) is the appropriate final
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Sala principale.
Mo drwnyg rooee.

CONSIGUATO D4 / FROM:

Claudio Sacco

RESTAURANT MOOD

Nel pid moderno tra gk Hotel dngue
“tefie ksso & Miling, troviemo

un ristorance nelle mani affidabili
dellexecisive Chet Fulvio Siccaedl

Mo the most modem of the uerious
fhvestar hotels in Milan, theseisa res
Stourant entrustad 20 the capable hands
of Chef Fulvio Siccardl

o3

Crude di ricciols, brusone & M.o.r&-mcm

RECENSIONI = 1000 ¢

nifle.

TIFO DI CUCINA

CUBSINE

Una cucing solida e di grande mestiere,
rispettosa dells stagionalits defle materie
prime.

Soiid, masteul cuisine which i respectiul
of seasonality.

IL CONSIGLIO DELUAUTORE
AUTHOR'S ADVICE

con ko Chet, un trattamento gourmet
che divertira voi guanto la ¢hef nel
presentarvelo.

Let yoursalf 2e guided through o tasting 2y
COMOCSING your own sersonal menu with the
Chef riogel!, 6 gourmet treatment that wiV
entertoin you just as much as the Chef hmsalY.
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TELEFONO 11Limmont
028378111

°

ORARID ' virans
From Monday 10 Satu
2.30 pea £ 7.30 pent = 1
Cloged on Sundoy.
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