
New Year’s Eve Dinner
Cenone di Capodanno

Menu à Parfum

BEVANDE ESCLUSE
BEVERAGE NOT INCLUDED

€ 220.00

FLÛTE DI CHAMPAGNE CON PICCOLI AMUSE-BOUCHE
AMUSE-BOUCHE WITH CHAMPAGNE FLÛTE

 
OSTRICA AL FUMO CON MANDARINO E SEDANO
SMOKED OYSTER WITH TANGERINE AND CELERY

CAPESANTE SCOTTATE, SCALOGNO, PATATE AL BURRO E VANIGLIA, CAVIALE,
FOGLIA D’ORO E SALSA ALLA BOURGUIGNONNE

SEARED SCALLOPS, SHALLOT, BUTTER POTATOES AND VANILLA, CAVIAR, 
GOLD FLAKE, BOURGUIGNONNE SAUCE 

ASTICE GLASSATO AL FONDO DI ROSMARINO, FAGIOLI RISINA, 
CAVOLO NERO TOSCANO E BURRATA

GLAZED LOBSTER TO ROSEMARY, RISINA BEANS, LEAF CABBAGE AND BURRATA CHEESE

RISOTTO AL TARTUFO BIANCO E TIMO
RISOTTO WITH WHITE TRUFFLE AND THYME ESSENCE

ROLLÈ DI ROMBO RIPIENO DI GAMBERI IN MANTO DI BIETOLE, 
SALSA AL BASILICO E BERGAMOTTO, INVIDIA AL FORNO

TURBOT FILLED PRAWNS WRAPPED IN SWISS CHARD WITH BASIL SAUCE, 
BERGAMOT AND BAKED ENDIVIA  

FILETTO DI VITELLO GRATINATO ALLE ERBE, SCALOPPA DI FOIE GRAS, 
PATATE AFFUMICATE AL LEGNO DI CEDRO E TARTUFO NERO

 VEAL FILET AU HERBS GRATIN, FOIE GRAS ESCALOPE, 
SMOKED CEDAR WOOD POTATOES AND BLACK TRUFFLE 

SORBETTO AL PASSION FRUIT E LAVANDA 
PASSION FRUIT SORBET AND LAVENDER 

DESSERT 2024

LENTICCHIE E COTECHINO
COTECHINO AND LENTILS

PREZZI IVA INCLUSA - IL PESCE CRUDO, MARINATO,  AFFUMICATO A FREDDO E LE PASTE FRESCHE RIPIENE PRESENTI NEI NOSTRI MENÙ,  VENGONO BONIFICATI ED ABBATTUTI DI TEMPERATURA A -20 GRADI SECONDO 
LA NORMATIVA EUROPEA VIGENTE (CE853/2004).        IN MANCANZA DI PRODOTTO FRESCO VERRÀ UTILIZZATO PRODOTTO SURGELATO. / PRICES INCLUDE VAT - RAW, MARINATED, COLD SMOKED AND FRESH FILLED 
PASTA SERVED ON OUR MENUS ARE CAREFULLY CLEANED, PREPARED AND FLASH FROZEN AT -20 DEGREES CENTIGRADE IN COMPLIANCE WITH ACCORDING TO CURRENT EUROPEAN LAWS (CE853 / 2004).    IN THE 

ABSENCE OF A FRESH PRODUCT, A FROZEN PRODUCT WILL BE USED.

IN CASO DI ALLERGIE ALIMENTARI VI PREGHIAMO DI INFORMARE IL PERSONALE DI SALA - IF YOU HAVE FOOD ALLERGIES, PLEASE INFORM OUR STAFF

at


