
CANNOLO CROCCANTE CON GAMBERO ROSSO* E CAVIALE
CRUNCHY CANNOLO WITH RED PRAWN* AND BLACK CAVIAR 

PATATA AL CARTOCCIO D’ARGENTO, SALSA ALL’UOVO ED ERBA CIPOLLINA, BURRO DI MONTAGNA E CAVIALE
BAKED POTATO IN FOIL, EGG SAUCE AND CHIVES, CAVIAR AND MOUNTAIN BUTTER

ANTIPASTI  STARTERS

PRIMI  FIRST COURSES

€ 70.00

€ 60.00

SPAGHETTI FELICETTI AL NERO DI SEPPIA SERVITI A TEMPERATURA AMBIENTE, SCORZA DI LIMONE E CAVIALE
ROOM-TEMPERATURE SPAGHETTI, LEMON ZEST WITH CAVIAR

RISOTTO ALLE BOLLICINE “FERRARI ROSÈ” E CAVIALE
RISOTTO AT “FERRARI ROSÈ” AND CAVIAR

€ 65.00

€ 65.00

SECONDI  SECOND COURSES

ROMBO IN SALSA BEURRE BLANC CON CAVIALE E PUREA DI SEDANO RAPA ARROSTO
TURBOT IN BEURRE BLANC SAUCE WITH CAVIAR AND ROASTED CELERIAC PURÉE 

TARTARE DI MANZO E OSTRICHE CON CAVIALE, SALSA CAESAR E SALSA AL GIN
BEEF TARTARE AND OYSTER WITH CAVIAR, CAESAR DRESSING AND GIN SAUCE

€ 75.00

€ 75.00

DOLCE  DESSERT

GELATO ALLA PANNA E CAVIALE
MILK ICE-CREAM WITH CAVIAR

€ 27.00

BLACK ADAMAS RUSSIAN TRADITION - Armonia, Equilibrio e Delicatezza

il Caviale
ADAMAS

PREZZI IVA INCLUSA - IL PESCE CRUDO, MARINATO,  AFFUMICATO A FREDDO E LE PASTE FRESCHE RIPIENE PRESENTI NEI NOSTRI MENÙ,  VENGONO BONIFICATI ED ABBATTUTI DI TEMPERATURA A -20 GRADI SECONDO 
LA NORMATIVA EUROPEA VIGENTE (CE853/2004).        IN MANCANZA DI PRODOTTO FRESCO VERRÀ UTILIZZATO PRODOTTO SURGELATO. / PRICES INCLUDE VAT - RAW, MARINATED, COLD SMOKED AND FRESH FILLED 
PASTA SERVED ON OUR MENUS ARE CAREFULLY CLEANED, PREPARED AND FLASH FROZEN AT -20 DEGREES CENTIGRADE IN COMPLIANCE WITH ACCORDING TO CURRENT EUROPEAN LAWS (CE853 / 2004).    IN THE 

ABSENCE OF A FRESH PRODUCT, A FROZEN PRODUCT WILL BE USED.

IN CASO DI ALLERGIE ALIMENTARI VI PREGHIAMO DI INFORMARE IL PERSONALE DI SALA - IF YOU HAVE FOOD ALLERGIES, PLEASE INFORM OUR STAFF


