
CARPACCIO DI PESCI AFFUMICATI IN CASA 
(TONNO, SALMONE E SPADA) CON FINOCCHI, ARANCE , OLIVE TAGGIASCHE

BATTUTA DI  MANZO
NOCCIOLE,  TUORLO AL  CUCCHIAIO,  PERALGE DI  TARTUFO E  SPUMA DI  ROBIOLA

UOVO IN GABBIA DA NOI IN
CREMA DI LATTE, GRANA PADANO, TARTUFO BIANCO E NERO € 30.00

€ 24.00

€ 24.00

PROSCIUTTO CRUDO DI  PARMA 
CON GIARDINIERA DI  VERDURE E  GNOCCO FRITTO € 20.00

TAGLIOLINI  IN  FONDO AL MARE DA NOI  IN
CON PA STA FATTA IN  CA SA E  RAGÙ DI  SCORFANO,  G ALLINELLA E  TRIGLIA €  27.00

RISOTTO AI  P ISTILLI  DI  Z AFFERANO
CON A SPARAGI  E  G AMBERI €  25.00

SPAGHETTI  AI  TRE POMODORI  
POMODORO GIALLO, DATTERINO E DI CORBARA, BASILICO, ORIGANO €  20.00

A N T I PA S T I

LINGUINE CON VONGOLE VERACI
CIPOLLOTTO,  PEPERONCINO,  L IMONE E  BOTTARG A €  24.00

OMBRINA BOCCADORO ALLA PLANCIA 
CON CREMA DI  Z UCCHINE TROMBETTA E  F IORE DI  Z UCCA RIPIENO IN  TEMPURA €  30.00

TOMINO PIEMONTESE ALLA PLANCIA 
CON VERDURE GRIGLIATE E  DRESSING ALL’ACETO BAL SAMICO €  20.00

S E C O N D I

FILETTO DI  MANZO
FONDO ALLA SENAPE,  VERDURE GLA SSATE E  MILLEFOGLIE  DI  PATATE €  32.00

P R I M I

PIATTI  S IGNATURE DA NOI  IN



RISO NERO ALL’ORIENTALE CON MAZZANCOLLE* E TONNO €  22.00

TAGLIATA DI POLLO ALLE ERBE CON COUS COUS AL POMODORO E SALSA AL BASILICO €  20.00

PREZZI IVA INCLUSA - IL PESCE CRUDO, MARINATO,  AFFUMICATO A FREDDO E LE 
PASTE FRESCHE RIPIENE PRESENTI NEI NOSTRI MENÙ,  VENGONO BONIFICATI ED 
ABBATTUTI DI TEMPERATURA A -20 GRADI SECONDO LA NORMATIVA 
EUROPEA VIGENTE (CE853/2004).  * IN MANCANZA DI PRODOTTO FRESCO  VERRÀ 

UTILIZZATO PRODOTTO SURGELATO.

G I R A N D O  P E R  I L  M O N D O

CENTRIFUGA DI CAROTE, MELA E ZENZERO €    9.00

CENTRIFUGA DI SEDANO, SPINACI, CETRIOLI E MELA VERDE     €    9.00

INSALATA ICEBERG E  MISTICANZE ( A SCELTA: NOCI, FINOCCHI, RAPANELLI E MANGO)    €  14.00

FILETTO DI BRANZINO COTTO IN BRODO AROMATICO CON MAIONESE VEGANA €  20.00

VERDURE AL VAPORE €    8.00

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA E OLIO ALLE ERBE €  18.00

VERDURE GRIGLIATE MARINATE AL  BA SIL ICO €  10.00

H E A L T H Y

INSALATA NIZZ ARDA
TONNO IN OLIO COTTURA, INSALATA VERDE, FAGIOLINI, PATATE, POMODORINI CONFIT, ACCIUGHE DEL CANTABRICO, UOVO SODO €  19.00

INSALATA CAESAR CON POLLO GRIGLIATO
LATTUGA, PARMIGIANO, PANCETTA CROCCANTE, CROSTINI DI PANE, SALSA CAESAR     €  18.00

I N S A L AT E

P I AT T I  D E L  G I O R N O
BUSINESS €  17.00

GOURMET €  25.00

UNICO €  28.00

D O L C I
FROLLA CON LAMPONI E GIANDUJA € 14.00

TIRAMISÙ AL  BICCHIERE € 12.00

GELATO ALLA CREMA DA NOI  IN  € 10.00

TAGLIATA DI  FRUTTA  € 10.00

PIATTI  S IGNATURE DA NOI  IN

IN  CA SO DI  ALLERGIE  ALIMENTARI  VI  PREGHIAMO DI  INFORMARE IL  PER SONALE DI  SALA


