
il BoEito

PREZZI IVA INCLUSA - IL PESCE CRUDO, MARINATO,  AFFUMICATO A FREDDO E LE PASTE FRESCHE RIPIENE PRESENTI NEI NOSTRI MENÙ,  VENGONO BONIFICATI ED ABBATTUTI DI TEMPERATURA A -20 GRADI SECONDO 
LA NORMATIVA EUROPEA VIGENTE (CE853/2004).        IN MANCANZA DI PRODOTTO FRESCO VERRÀ UTILIZZATO PRODOTTO SURGELATO. / PRICES INCLUDE VAT - RAW, MARINATED, COLD SMOKED AND FRESH FILLED 
PASTA SERVED ON OUR MENUS ARE CAREFULLY CLEANED, PREPARED AND FLASH FROZEN AT -20 DEGREES CENTIGRADE IN COMPLIANCE WITH ACCORDING TO CURRENT EUROPEAN LAWS (CE853 / 2004).    IN THE 

ABSENCE OF A FRESH PRODUCT, A FROZEN PRODUCT WILL BE USED.

IN CASO DI ALLERGIE ALIMENTARI VI PREGHIAMO DI INFORMARE IL PERSONALE DI SALA - IF YOU HAVE FOOD ALLERGIES, PLEASE INFORM OUR STAFF

APERITIVO CON / APERITIF WITH 
MONNALLEGRA (VERMENTINO) E LE PAPESSE (ROSÈ) DELLA TENUTA ARGENTAIA

 WHITE WINE “MONNALLEGRA” AND ROSÈ WINE “LE PAPESSE” FROM ARGENTAIA ESTATE

CENA CON / DINNER WITH 
COL DI LUPO (MAREMMA TOSCANA DOC) DELLA TENUTA ARGENTAIA

 MAREMMA TOSCANA DOC RED WINE “COL DI LUPO” FROM ARGENTAIA ESTATE

27 NOVEMBRE

PRIMO FIRST COURSE

RAVIOLINI IN CONSOMMÉ RISTRETTO DI CARNE
RAVIOLI IN MEAT CONSOMMÉ

SECONDO SECOND COURSE

GELATO ALLO ZABAIONE
ZABAIONE ICE-CREAM

DOLCE DESSERT

€ 95.00
BEVANDE INCLUSE 

BEVERAGE INCLUDED

GRAN BOLLITO CON: MIXED BOILED MEAT:

9 TAGLI  / MEAT CUTS:
PUNTA DI PETTO
BIANCOSTATO
CAPPELLO DEL PRETE
GALLINA
CODA
GUANCIA
COTECHINO
TESTINA
LINGUA SALMISTRATA

9 SALSE / SAUCES: 
SALSA VERDE
KREN
MOSTARDA DI FRUTTA
COMPOSTE PICCANTI
SALSA RUBRA
SALSA PEVERADA
SALSA ROSSA LOMBARDA DI PEPERONI
MAIONESE
SENAPE

CONTORNI /SIDE DISHES:
PURÈ DI PATATE
LENTICCHIE
CIPOLLINE GLASSATE
VERDURE AL VAPORE
FINOCCHI GRATINATI
SPINACI ALLA MILANESE


