
Menu di Natale
Aperitivo della Casa con Frivolezze, Finger Food e stuzzichini

Prosecco di Valdobbiadene e Aperitivi alla frutta alcolici e non
Sfoglia con baccalà mantecato, Sarde in saor, Fritto misto con

polentina morbida, Seppioline alla Veneziana

Insalata di granseola con salsa allo
zafferano, melograno e crostino di pane

casereccio 

Flan di zucca con tentacoli di piovra
arrosto e crema di caciucco 

 Ravioli caserecci ai carciofi con crema di formadi
frant, pinoli tostati, uva passa e carciofi fritti 

Risotto mantecato al radicchio tardivo di Treviso 
con scampi affumicati e salsa al corallo 

 Tataki di tonno con purè di carote e
cavolo nero saltato

 Sorbetto all’uva fragola 
con caramello al vino rosso 

 Semifreddo al torroncino con crema all’arancia 
e crumble alle nocciole  

Pandoro e Panettone della Tradizione 
con zabaione caldo

Caffè, liquori e digestivi
Selezione di vini della Cantina di Villa Luppis

VILLA LUPPIS
25 DICEMBRE 2026

MENU DI PESCE

€ 92 PER PERSONA menu di carne € 94 menu di pesce - BEVANDE INCLUSE



Menu di Natale
Aperitivo della Casa con Frivolezze, Finger Food e stuzzichini

Prosecco di Valdobbiadene e Aperitivi alla frutta alcolici e non
Polentina con ragù di manzo alla paprika, Mousse di formaggio
erborinato con cialda, Couscous con petto d'anatra affumicato,

Cubo di frittata con senape e olive taggiasche,

Insalata di tacchinella e ceci con salsa
allo zafferano, melograno e crostino di

pane casereccio

Porchetta di coniglio al forno con flan
di zucca e crema di montasio 

Ravioli caserecci ai carciofi con crema di formadi
frant, pinoli tostati, uva passa e carciofi fritti 

Risotto mantecato al radicchio tardivo di Treviso 
con ragù d’anatra e ricotta affumicata 

Stratagliata di manzo con purè di carote e
cavolo nero saltato

 Sorbetto all’uva fragola 
con caramello al vino rosso 

 Semifreddo al torroncino con crema all’arancia 
e crumble alle nocciole  

Pandoro e Panettone della Tradizione 
con zabaione caldo

Caffè, liquori e digestivi
Selezione di vini della Cantina di Villa Luppis
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