Saw wleniincv !

14.02.2024 - 17.02.2024

CAPPESANTE SCOTTATE AL TIMO CON PUREA DI
PATATE VIOLA E CREMA DI CORALLO

¢ FLAN DI CARCIOFI CON FILETTO DI TRIGLIA ALLA
PLANCIA E CARCIOFINI FRITTI

RISOTTO MANTECATO ALLA RAPA ROSSA CON
SCAMPI AFFUMICATI E BURRATA

TRANCIO DI TONNO ROSSO CON CREMA DI
PISTACCHIO E FINOCCHI MARINATI

SORBETTO PANNA E FRAGOLA

MOUSSE AL CIOCCOLATO BIANCO CON CREMA DI _
LAMPONI E PETALI DI ROSA CANDITI

SELEZIONE DI VINI DALLA CANTINA DI VILLA LUPPIS §
LIQUORI & DIGESTIVI

LA SERATA SARA ANIMATA DA MUSICA DAL VIVO CON DJ
E PREVISTO UN OMAGGIO FLOREALE PER LE SIG.RE
€ 65,00 MENU CARNE - € 69,00 MENU PESCE

T




14.02.2024 - 17.02.2024

PORCHETTA DI CONIGLIO CON PUREA DI PATATE
VIOLA E RADICCHIO DI TREVISO MARINATO

FLAN DI CARCIOFI CON PETTO D’ANATRA
AFFUMICATO E CREMA DI MONTASIO

RISOTTO MANTECATO ALLA RAPA ROSSA CON RAGU
DI CARNI BIANCHE TAGLIATE AL COLTELLO

COSTICINE DI AGNELLO AL FORNO CON CREMA DI
PISTACCHIO E FINOCCHI MARINATI

SORBETTO PANNA E FRAGOLA

MOUSSE AL CIOCCOLATO BIANCO CON CREMA DI
LAMPONI E PETALI DI ROSA CANDITI

SELEZIONE DI VINI DALLA CANTINA DI VILLA LUPPIS
LIQUORI & DIGESTIVI

LA SERATA SARA ANIMATA DA MUSICA DAL VIVO CON DJ
E PREVISTO UN OMAGGIO FLOREALE PER LE SIG.RE
€ 65,00 MENU CARNE - € 69,00 MENU PESCE



