
Menu
Aperitivo della Casa con Frivolezze, Finger Food e stuzzichini vari

Prosecco di Valdobbiadene e Aperitivi alla frutta alcolici e non

Sfoglia di mais con baccalà mantecato, Tataki di tonno in crosta di sesamo

Gamberone in pasta kataifi, Seppioline alla Veneziana

Coda di aragostina alla brace con ceci e crema di zucca

Lombetto di agnello alla griglia con ceci e crema di zucca

Insalatina di merluzzo con radicchio di Treviso, noci e melograno

Insalatina di coniglio con radicchio di Treviso, noci e melograno 

Risotto mantecato al radicchio con gamberi rossi e burrata

Risotto mantecato al radicchio con petto e coscia di quaglia

Tortelli di ricotta affumicata con granseola e topinambur

Tortelli di ricotta affumicata con ragù di cinghiale e topinambur

Sorbetto alla mela verde

Pandoro e panettone della Tradizione

Caffè e liquori

Trancio di ricciola al forno con tortino di carote e carciofi fritti

Filetto di vitello alle erbe con tortino di carote e carciofi fritti
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Menù di carne € 63,50 (bevande incluse)

Menù di pesce € 67,50 (bevande incluse)

Selezione di vini etichettati dalla cantina di Villa Luppis

Tortino caldo al cioccolato con crema inglese agli agrumi 

e mandarino caramellato


