CAMenu A @Tm‘dk

2018

Aperitive della Guasa con sfrivoleaze, ~Sfinger CSfood ¢ stuzsichini vart
Rrasecco di Naldobbiadene ¢ Aperitini alle - frutle aloolici ¢ non
Q&/oglia di mets con baceala mantécato, Cuaki di tonno in crosia di sesamo

CGamberone in pasia katafi, Odeppioline alle NVeneziana ..

D)
Cuappasanta ¢ Ndcampo in quasello con dalda profumata alle erbe aromatiche

Retto d onatra affumicato con cous cous all arancia, rucolella ¢ gocce di dcelo balsamico

D)
Shsalada di plovia ¢ gmbm’ con 1osti di paldle ¢ crema ﬁ/l'fdﬁb/f cannelling

Corchetta di coniglio al forno con crema di finocohio ¢ crumble al pistacchio
b D)
(KRisotto mantecato allx croma di carciofi con medagliont di rana pescatrice, salsa al corallo ¢ carciofi

ﬁi[lz’
(Risolto manitccato al alloe crema di carciofi con il di cinghiale ¢ carciofl frilli
D

Ravioli al radicchio ¢ mascarpone con crema di oSformadi ~Sfran, uva passa ¢ radicohio

spadellato
D

Crancio di pesce spadia alle erbe con /%ﬁ di gucca ¢ cime di rapa spadellate

Cuare di agnelle alle erbe con crema di @ucea ¢ cime di rapa spadellate
D)
QPorbetto allwnanas

‘Cortine calde al cisccolato con crema inglese al gianduia ¢ ém/)ﬁm
D)
Belezione di vini elichettati della contina di Nilla Luppis

Dndoro ¢ parellone dellix ‘Cradizione

bsD)
Cuffé ¢ liguori



