MENU DEL TERRITORIO

ANTIPASTI

Frico morbido e croccante con speck di Sauris e verdure in
agrodolce

Sarde in saor con polenta morbida 10.50
Cestino di pasta sfoglia ripieno di ricotta e spinaci con 11.50
prosciutto crudo di San Daniele

Flan di Zucca con guazzetto di gamberi 12.50

PRIMI PIATTI

Anelli di Gragnano con frutti di mare dell'Adriatico 13.50
| Spaghetti alla chitarra con cozze e pomodorini 12.50
E_: Garganelli di pasta all'uovo con ragu di carni bianche 11.50
i% Lasagnetta con radicchio rosso di Treviso, crema di Montasio 12.50
{ e guanciale croccante

SECONDI PIATTI

Galletto alla brace con patate al forno e salsa barbecue 15.50

Entrecote di manzo con polenta abbrustolita 17.50

Guancetta di manzo brasata al Refosco con pure di patate  16.50

e cappuccio viola saltato
Seppioline alla Veneziana con spuma di patate e crostone di

pane casereccio
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