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&0 nostia selezione di arudes di pesce con dyj‘?rmlz’ condimenti

¢ quarnisiont € 7950

‘Crancio di lonno scollato al sesamo con finocchi al burrs, rucols,
AYAHCIF € COUS-COUS € /550

CSfocaccia di pan brieches salito con scamoraa affumicata ¢ lardo

dlle erbe di montagra € 950

‘Cartare di manzo condita con capperi ¢ olive ngﬁﬂc/m su 1ost1

di patate all erba cpollina € /750
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Lntipasti della tradiziane

Chasaico di quattro antipasts di mare. sfoglia di meis
con baccala manlecato, seppioline alla venesian ... € /750

Chascardini spadellati al (Rasmarine con polenting tenera € 7250

CSfrice morbids con speck di Odauris ¢ funghi champignon
in agrodolce £ 950

Rorchelta i coniglio al forne con verdure in agrodolce ¢ crumble

dalle mandorle € 7050
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S vimi piatti

Q&paghetti aller chitarra con frutti di mare, petalo di pomodoro
candilo ¢ profumo di limone

(Risolto mantecato alla crema di peperone ¢ astice alla catalana
@dgbﬂd/ﬁ di paste all uove con ragu di cinghiale

¢ composta di mirtill

@WU&M A vicolla ¢ SPINGCi con crema di aucea

¢ lombo di agnello

€/550

€ /650

€ /250

€7750
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Anclli 4i CGragnane con calamardlti di Giorle sallati ¢ croma
di cime di rapa € /450

(Ravioll ripient Ai ricotta affumicata con cremea ai 1apa 1055z,

sgombro marindalo ¢ porro stufilo € 7450

SBlecs di GIGNO SAIGCENO CoN Salsicela, crema di radicchio

¢ Monlasio € 7000

& nostra pasta ¢ Jasior” € 950
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CGrigliata mista di pesce ¢ crostacer con polenta abbrustolita €250

Crancio di rombo chiodaio al  Jorno con cremea di pistacchio
batlulo di melanzane ¢ olive laggiasche € /650

@dﬂm‘d di manzo con verdure allx griglia ¢ maionese

allx senape €250

Detto ¢ coscia A quicglic su millgloglic di palate, composia di prugne
¢ cannella £ 7550



@;ﬁw 72 %‘Za/w

CSfHletto di merluszo alle erbe con salsa allx vicenting, polvere

di cagpero ¢ polenla €75 50

CSfritte miisto di pesce con polenta gialla morbida ¢
verdurine croccanli € 7750

Detto ﬁflﬁl’dﬁﬂd Vi /)ﬁfdhﬁ[ld COMN Crema di cavolo violt ¢

mele caramellate € /650

Gusciotlo ¢ costina i @775//@ M due colture con crema di céci

¢ bicla sallala £ /650

Qb prenolagione 0//(77'47110 / 'ﬁ/)/)@ﬂum'[d‘ di preparare pesci pescati in glorndala
idedli per cotlure classiche al forno o al sale, per 4 o pitt persone
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QOPablt al cioccolato ¢ caramelle con salsa al mou €650
Operi con crema inglese alla menla €650
‘Ciramisa €650
Cheesecate ai frutti rossi con salsa alle fragole €650
Rinnacotta al mango con composta di arance €650
‘Cortine caldo al cioccolato con pere cotle al vino rosso € 6,50
Gaporto €550

A/ﬁnﬁ di qaranlire la meassima qudlila delle materie prime impegnate, viene ulilizzata per
dlcune preparagiont la teonica dell abbattimento rapido di temperaturs ai senst del

Rag.co n. 852/0



