
V O R S P E I S E N

Tris aus rohen Meeresfrüchten: Thunfisch
und Lachs Tartare , Wolfsbarsch
Carpaccio , frische kleine Garnelen mit
verschiedener Garnierung und Gewürzen

Thunfisch Tataki in Sesamkruste mit roter
Tropea Zwiebel in saor 

Villa Luppis

Fisch Komposition aus cremigen Kabeljau,
Sardinen in saor und Tintenfisch auf
venezianischer Art mit Kartoffelschaum 

24.50

18.50

19.50

2,4,8

4/11/6

1/4/7/14



Rindertartar gewürzt mit Kappern, Oliven
und Kartoffeltörtchen mit Schnittlauch

V O R S P E I S E N

Kaninchen in Porchetta aus dem Ofen mit
“panzanella primaverile” und
Dillmayonnaise

Villa Luppis

18.50

16.50

1/7



Hausgemachte Ravioli gefüllt mit Burrata,
Shrimps auf busera Art und Pistazienpulver

E R S T E R  G A N G

Risotto mit Meeresfrüchten und
kandierten Tomaten 
(mind. 2 Personen)

Villa Luppis

17.50

18.50

1/2/3/7/8

2/7/14/4

Ducato D’Amalfi Spaghettoni mit roten
Garnelen , Datteltomaten Reduzierung
und kremiger Burrata 
1/4/14

18.50



Gragnano Pasta Ringe mit
Wildschweinragout und Blaubeeren
Konfitüre

E R S T E R  G A N G

Villa Luppis

Hausgemachte Vollkorn Tagliatelle mit
Entenragout

18.50

17.50

1/7/9

1/3/7/9



Tagesfisch aus dem Ofen mit kleinen
Tomaten, Kapern , Oliven und
Ofenkartoffeln
(mind. 2 Personen)

Z W E I T E R  G A N G

Gegrillter Fisch und Krustentiere mit
knuspriger Polenta 

Frittierter Fisch mit weicher gelber
Polenta und knusprigen Gemüse 

Villa Luppis

26.50

25.50

24.50

2/4/14

4   

1/2/4/14



Rindfleisch Tagliata mit Grillgemüse und
Senfmayonnaise 

Z W E I T E R  G A N G

Lammkaree aus dem Ofen mit
SpargelFlan von Cimadolmo

Villa Luppis

Al fine di garantire la massima qualità delle materie prime
impegnate, viene utilizzata per alcune preparazioni la tecnica
dell’abbattimento rapido di temperatura ai sensi del Reg.ce n. 852/04

25.50

26.50

7

10



Tiramisùaus dem Glas

D E S S E R T

Warmes Schokoladen Törtchen mit
warmen, in Rotwein gekochten Birnen 

Cheesecake mit rotem Früchten und
Erdbeersoße

Villa Luppis

6.50

Gedeck 4.00

Vanilleeis mit Feigen, Nüssen und Rum

Yogurt Pannacotta mit Honig , Pfirsich
Marmelade und Amaretti

6.50

6.50

6.50

6.50

1/3/7/8  

1/3/7  

1/3/7/8 

1/3/7/8  
   

7/8


