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Gli Antipastt

Frittelle di qambero vosso ot Mazara *
Mazara ved prawn fritters

Tortino di Salmone affumicato
Smoked Salmon PLe

caponata di Melanzane wmandorlata
Almond-flavoured auberging “caponata”
Tartare i Scottona tagliata al coltello
Scottona tarvtare

Bocconcinl di Pollo croccantt

crigpg chicken nuggets

Zuppa del glorno

Daitg SOUP

| Primli Plattl

calamarata con crema di Asparagi e quanciale crocoante™
Calamarata with asparagus cream and crispy bacon
Linguine alla Carbonara di Pesce*

Low g Pasta with Fish Carbonara

Busiate con Bottarga ol Tonno e mollica tostata

Fresh Pasta with tuna bottarga and toasted breadervumbs
Guocchi con erema di Formaggl e polvere di Pistacchio
Guoceht with cheese cream and pistachio powder

Bustate all’Astice*

Fresh Pasta with Lobster

Primo del glormo

Pasta of the day

* In questo locale potrebbe esseve servito del prodotto surgelato o congelato

in base alla stagione e alla reperfbilith del prodotto

12,00 €

12,00 €

10,00 €

13,00 €

11,00 €

15,00 €

15,00 €

16,00 €

12,00 €

25,00 €

W this restaurant could be served frozew or deep frozen food, depending own the season and the availability of the product

Coperto € 2,00 - Tableware € 2,00
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| Secondl Plattl

Ovata panata al pistacchio™

Sea bream breaded with pistachio

Pesce Spada alla pantesca™

Swordfish with capers and olives

Dentice tn crosta di zucehine e caclo cavallo™
Swapper Ln a courgette crust and Caclo Cavallo cheese
Scaloppina di Pollo al Limone

Chicken escalope with Lemon

Costolette di Agunello con pure di patate ¢ mostarda™
Lamb chops with mashed potatoes and mustard
Bistecen di Scottona

Scottonn steak

Timballo di Melanzane alla parmigiana

Eggplant tinbale with parmigiona

Secondo del glorno

Second course of the day,

Conktorni
rRadicchio grigliato
arilled vadicchio
verdure grigliate
Grilled vegetables
Funght trifolati *
Sautéed mushrooms
Faglolini*

Green beans salad
Patatine fritte*
French fries
Spinact al burro*
Buttered spinach

16,00 €
17,00 €
18,00 €
14,00 €
15,00 €

12,00 €

15,00 €

4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €

4,00 €
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la Frutta
Frutta di stagione 4,00 €
Frults
Macedlonia di frutta 5,00 €
Frutts salad
Barchetta ol Ananas 4,00 €
Plneapple slice

[ dlessert

Parfatt di mandorle 4,50 €
Parfait with abmonds
cannolo scomposto 4,50 €
Crashed Stetlian “cannolo”
cassatelle * 4,00 €
Dessert with ricotta cheese
Tiramisi 4,50 €
Tlramlsit

Polee del glormo
Dessert of the day

* In questo Locale potrebbe essere servito del prodotto surgelato o congelato
in base alla stagione e alla reperfbilith del prodotto
W this vestaurant could be served frozew or deep frozen food, depending own the season and the availability of the product
Coperto € 2,00 - Tableware € 2,00



vint Blanchi

Az, Agricole
Mitazzo Bianco di Nera
Maria Costanza L.G.T. ( tnsolia/Chardonnay )
Flrriato Charme (Blend di vitigni autoctont )
Sant'Ag ostino ( cataratto/Chardonnay )
Tenute Regaleall Leone (catarvatto, Pinot Blanco,Sauvignon)
Fina Vint KLIRE (Traminer aromatico Sauvignon Blane )
Kebrilla (grillo)
Mamarl (sawvignon Blane )
canting cassarit  Lucia
JRORYW/\«D{R (Sauvignon blane, grillo)
Grillo
Soleanto (catarratto)

Donwnarugata  Awnthilia (catarvatto)

Vinl Rossl

Masseria Ficarigna Negro Amaro Primitive
cassari Perricone

Soleanto (Nero d’Avola)
Appassimento
Kiltm

Tenute Regalelall  Lamiarl (Nero diavola )

Guarnacelo (Pericone)

Plecinl chiantl “Riserva Ovo”
Baglio delle Fate

Fmppato
Cerasulo di vittoria

Rapitald Nadir (syran)

€ 26,00
€ 20,00
€ 22,00
€ 22,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 18,00
€ 23,00
€ 20,00
€ 15,00
€ 13,00
€ 13,00

€ 23,00

€ 18,00
€ 18,00
€ 15,00
€ 18,00
€16,00
€ 20,00

€ 22,00

€ 30,00
€ 18,00
€ 18,00
€ 20,00



Vinl Rose

Charvee Rose
Spuma ntl

Soanti Prosecco Valdobbiadene
Santero 9-5-8 Extra bry

Bellint (analeolico)
Astoria Galle

201 valdobbiadene
ca’ del dlavolo Frawnciacorta
villa sSandi valdobbiadene
B0 valdobbladene

BLrve

Helneken silver 23 ¢l

Beck's 33 ¢l

Nastro Azzurro 33 cl

Corona extra

Gqrimbergen Bilrra Double Ambree
Messina Cristalll di Sale

~ndfo e Prenotaziont su whatsapp 3315615629
@  FREE WI-FL: Heentrale01g

€ 22,00

€ 25,00
€ 15,00
€ 18,00
€ 20,00
€ 35,00
€ 40,00
€ 30,00
€ 30,00

3,00 €
3,00 €
3,00 €
4,00 €
5,00 €
3,00 €



ALLEGATO Il del Regolamento UE 1169/2011
Elenco Allergeni

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

1. Cereali contenenti glutine, cioé: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi
ibridati e prodotti derivati, tranne:

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1);

b) maltodestrine a base di grano (1);

c) sciroppi di glucosio a base di orzo;

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di
origine agricola.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;

b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:

a) olio e grasso di soia raffinato (1);

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato

D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia;

c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico

di origine agricola;

b) lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus
avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiu (Anacardium occidentale), noci di pecan
[Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi
(Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro
prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici,
incluso I'alcol etilico di origine agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in
termini di SO2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o
ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

(1) E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non & suscettibile di
elevare il livello di allergenicita valutato dall’Autorita per il prodotto di base da cui sono derivati.



