
 

Menù degustazione asparagi DOP di Bassano 

Risotto agli asparagi DOP di Bassano (min. 2 persone)  

oppure  

Tagliatelle all’uovo con asparagi DOP, guanciale e crema all’uovo  

Asparagi DOP e uova alla Bassanese  

Cremoso al frutto della passione con mantecato agli asparagi DOP,  

pistacchio di Bronte e cioccolato bianco   

30,00 euro per persona 

 

Menù degustazione asparagi DOP di Bassano rivisitato 

Pappardelle di asparagi con tuorlo fritto e neve ai pistacchi di Bronte  

Julienne di asparagi marinati con tartare di gambero rosso di Mazara al lime  

e granita di distillato di marasche Capovilla  

Spaghettoni di Gragnano con pesto agli asparagi DOP, riduzione di barbabietola,  

briciole di pane al limone e caviale  

Trancetto di merluzzo nordico in acqua pazza di asparagi, camomilla 

e capperi di Pantelleria in polvere  

Cremoso al frutto della passione con mantecato agli asparagi DOP,  

pistacchio di Bronte e cioccolato bianco 

50,00 euro per persona 

 

 

 

 

 

info@bonotto.it 

0424 524988 
 


